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RESUMEN
Carnicero con sólida experiencia en el manejo y la preparación de productos cárnicos, destacando en la atención
al cliente y en el cumplimiento de normas de higiene y seguridad alimentaria. Con una formación consolidada
hasta el séptimo grado, poseo habilidades de liderazgo que me han permitido coordinar equipos y optimizar
procesos en el entorno laboral. Soy una persona proactiva, siempre en busca de mejorar la eficiencia y la calidad
del servicio. Estoy preparado para enfrentar nuevos desafíos y contribuir al éxito de un equipo dinámico.

OBJETIVO

Carnicero con amplia
experiencia en el manejo
y preparación de
diferentes tipos de carne,
especializado en cortes
de calidad y atención al
cliente. Busco aportar mis
habilidades en un
entorno dinámico donde
pueda contribuir a la
excelencia del servicio y
la satisfacción del cliente,
garantizando productos
frescos y de alta calidad.

IDIOMAS

HABILIDADES

REFERENCIAS

NELSON, Amigo

Jefe de personal , Villa
Sofía

+595 991 834259

EXPERIENCIA PROFESIONAL

CARNICERO

Villa Sofía . 21 y tacuary | 18 de febrero 2025 - 27 de septiembre 2025

Responsable de la preparación y corte de carnes, asegurando la calidad y frescura
de los productos. Manejé herramientas de carnicería, mantuve el cumplimiento de
normas de higiene y seguridad alimentaria, y proporcioné atención al cliente,
asesorando sobre diferentes cortes y recomendaciones de cocción.

EDUCACIÓN

7MO

Presidente Federico Chávez . Asunción | 2013 - 2014

Español

Higiene

Proactivo

Liderazgo


